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COPERTO €3
DEGUSTAZIONI
DA URLO
EDVARD 355 MUNK 355
Vitello tonn’ARS Burratina d’ Andria con gazpacho
Alici ripiene al gambero rosa, con baccala Cipollotti alla Carbonara
mantecato e scarola Spaghetti blue carbonara
Linguine integrali con salsa al limone, Guancia di manzo alla genovese
tartare di scampi, crema di crostacei e bottarga con fonduta di pecorino e friggitelli
Baccala in oliocottura con salsa parmentier, Dessert
verdure croccanti e tartufo nero
Dessert

MARTE 69

Vitello tonn’ ARS

Alici ripiene al gambero rosa, con baccala mantecato e scarola

Linguine integrali con salsa al limone, tartare di scampi,
crema di crostacei e bottarga
Spaghetti alla blue carbonara
Cipollotti blue carbonara

Guancia di manzo alla genovese con fonduta di pecorino e frigitelli

Dessert

I menu degustazione vengono serviti per I’intero tavolo

ANTIPASTI

Naturalismo

Tartare di salmone

alla scapece

Tartare di manzo

marinata alla salsa di soia con carpaccio di branzino e crostino al sesamo

Vitello tonn’ARS

al punto rosa con tartare di tonno

Gambero rosso di Mazara

crudo alla catalana

Arte Povera
Cipollotti

alla carbonara

Burratina d’ Andria

con gazpacho di pomodoro

Astrattismo

Pizzetta

13
17
14
18

13
11

18

con porcini. scamorza affumicata, cremoso ai porcini e salsiccia di Bra e tartufo

Polpo scottato

con crcrema di rafano e puntarelle
Alici ripiene
di gambero rosa, con baccala mantecato e scarola

Zuppa dell’artista

Cozze, vongole, polpo e il suo brodo, gamberi e scampi

PRIMI
Pop Art

Risotto alla milanese

Minimo x 2 persone

Risotto con ossobuco

Reginette al ragu

napoletano 9h

Le Vongole veraci
Spaghetti con le vongole

ricetta classica

Spaghetti con le vongole
e bottarga

Spaghetti con le vongole

friggitelli e scaglie di grana

Barocco

Linguine integrali

con salsa al limone, crema di crostacei, tartare di scampi, bottarga e shiso

Fettucce

con polpa di granchio, Nduja di Spilica, Carciofi € uova di lompo

Impressionismo
Spaghetti alla Blue Carbonara

Troccoli con capesante

SECONDI
Naif

Guancia di manzo cbt

alla genovese con fonduta di pecorino

Filetto di manzo

brasato ai lamponi in fermentazione alcolica con funghi e foie gras

Rinascimento

Rombo al forno

con patate e pistacchi

Bocconcini di tonno

con purea di zucca, stracciatella e paprika dolce

Filetto di branzino

con carciofi

Liberty

Millefoglie di salmone

sedano rapa e barbabietola con créme fra”che al finocchietto selvatico

Baccala in olio cottura

con verdure croccanti, salsa parmentier e tartufo nero

13
14
18

19

29
17

16
18
16

18
18

16
18

20
25

23
21
22

21
22



