MENU

DEritivo
Christmas Negroni
Ostrica marinata alla Clorofilla di Prezzemolo e Senape di Diji
Cheesecake di Salmone e Caviale
Crostino di Polenta e Baccali mantecato al Tartufo Bianco d’Alba

Antipasto
Ventresca di Tonno s ]
con Radicchio marinato e Caramello al Balsamico

Crudo di Gamberi Rossi alla Catalana con Finocchi criogenati

Primo

Risotto Astice e Zafferano con polvere di San Daniele
Secondo

Foie Gras mid cuit, Petto d’Anatra confit cotto nei sughi di

cottura del FoieGras e polvere di Caffe con Peperone Crusco

Dessert

Panettone artigianale alla Mene

Mezzanotte

Cotechino con Lenticchie
rd




